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DESERY

pfatne dodatkowo wg indywidualnej wyceny: R E S TA U R A C J A

mus z biafej czekolady z zurawinowym coulis

mus z gorzkiej czekolady ze sliwkg w rumie
creme brulee .
sernik z polewg czekoladowg

sernik dyniowy na korzennym spodzie
sernik creme brulle

cynamonowy sernik mascarpone

tradycyjna szarlotka

tarta czekoladowa i karmelizowanymi orzechami

pierogi z makiem z sosem z biatej czekolady z laska wanilii
ciasto marchewkowe z orzechami i polewa

smietankowo - migdatowa

SR o FIRMOWE SPOTKANIE WIGILIJNE 2019

(specjalne dla imprez zorganizowanych):

Oferujemy:
*  Wino podane w karafkach, hiszpanskie, szczepowe:
biate, czerwone 36 zi/1|
Waodka Wyborowa 0,5 | - 38 zt * sale bankietowe na wylacznosc dla minimum 20 osob
Finlandia 0,5 - 48 zt
Piwo Zywe (beczka 25D-300 zt

* organizacje przyjecia od 10 do 150 osob

* wyjatkowa atmosfere naszego lokalu, ktora doskonale

Domowej roboty miodowko-cytrynowka - 90 zt/0,5 | wpisuje sie w klimat gwiqt Boiego Narodzenia
Grzaniec ,,Otominski” domowej roboty wino z przyprawami Tl B % 3 3 b
o derm 45 H 1 Lt * wySmienite menu, ktore dopasujemy do Panstwa oczekiwan
*  Grzany cydr z przyprawami - 50 z/1 litr ’ * Swiateczng dekoracje stotow oraz sali 5

e Domowej roboty Cydr Rzemieslniczy - 041-9zt e : ? U i TR Ty
* mozliwosé zorganizowania wspolnego robienia pierniczkow

(ktore moga sie doskonale sprawdzi¢ jako oryginalny prezent

np. dla stalych kontrahentow; s3 tez atrakcja dla dzieci oraz dorostych)
* mozliwos¢ zapewniania animatora dla dzieci

(np. wspolne robienie 0zdob choinkowych, lepienie bafwana itp.)
*  motzliwosc zapewnienia oprawy muzycznej’

! /i/ / * motzliwosc organizacji kuligu/bryczki potaczonego z ogniskiem
n A\

www.restauracjatabun.pl Restauracja Tabun e-mail: tabun@kuznia.net
Kl TabunRestauracja Gdansk - Otomin, ul. Konna 29 Tel: 601-611-499, 517-150-245
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EoleENU I

ZUPA (serwowana)

*  Zupa z brukwi na gesinie

DANIE GLOWNE (serwowane)
* Piers kurczaka z kostka faszerowana
jarmuzem, podana z sosem z pieczonego

czosnku

+ Karmelizowane warzywa korzeniowe
z ziotami

 Ziemniaki zapiekane z ziotami
i czosnkiem

Dodatkowo

Zestaw trzech surowek

DESER (serwowany)
* Brownie podane na goraco z domowg
konfitura zurawinowa

NAPOJE (bez ograniczen)

 Soki (jabtkowy, pomaranczowy)

+  Woda niegazowana z cytryna

* Kawa, herbata podane na bufecie
kawowym

Cena: 70 zt/ 1 osoba

Restauracja Tabun

Gdansk - Otomin, ul. Konna 29

Eo?MENU I

ZUPA (serwowana)
+  Borowikowa z lanymi kluskami (moze
byc w wersji vege)

DANIE GLOWNE

(podawane na potmiskach, tacznie 2 porcje

gramaturowo na 1 osobe)

 Pstrag potokowy z warzywami zapiekany
w Smietanie i biatym winie

*  Gesie udo pieczone z jabtkami, podane
z domowg marynowang gruszka

* Pieczen z dzika z sosem z grzybow
lesnych

 Kapusta modra na czerwonym winie

e Surowka z selera z orzechami wloskimi
i suszona sliwka

e Puree brukwiowo- ziemniaczane

* Kasza gryczana z grzybami i cebulka

DESER (serwowany)
e Tiramisu z domowa konfiturg
z pomaranczy i likierem Cointreau

NA SLODKO NA BUFECIE

o Tarta z orzechami i karmelem

+ Ciasto makowo - jabtkowe z polewa
czekoladowa

NAPOJE (bez ograniczen)

¢ Soki (jabtkowy, pomaranczowy)

*  Woda niegazowana z cytryna

+ Kawa, herbata na bufecie kawowym

Cena: 135 zt/ 1 osoba

e-mail: tabun@kuznia.net

Tel: 601-611-499, 517-150-245

Eo!”MENU i

ZUPA (serwowana)

+ Barszcz czerwony z kulebiakiem

DANIE GLOWNE

(podane na bufecie w podgrzewaczach

ok. 2 porcje na osobe)

*  Filet z sandacza z sosem pomaranczowo-
“rodzynkowym z sherry

* Pierogiz kapustq i grzybami podane
z cebulka zasmazang

+ Pieczen z karkowki wieprzowej

w sosie cebulowo - pieprzowym

Zapiekanka ziemniaczano-selerowa

Kasza peczak z grzybami i cebulka

Buraczki zasmazane

Domowe marynaty

NA SLODKO NA BUFECIE

e Drozdzowe slimaki z zurawing
| pomaranczg

¢+ Ciasto dyniowe z jabtkami

NAPOJE (bez ograniczeﬁ)

e Soki (Jab’rkowy, pomaranczowy)

*  Woda niegazowana z cytryna

+  Kawa, herbata na bufecie kawowym

Cena: 95 zt/ 1 osoba

ZIMNE | GORACE ZAKASKI,
eratne dodatkowo wg indywidualnej wyceny:
*  pierogi z gesing i marynowang gruszka
karp duszeny w masle z grzybami
tarta z porem i boczkiem
dorsz po grecku
carpaccio z pstraga z czarnuszkg
sledz marynowany w zalewie octowej
sledz w sosie musztardowym i koperkiem
»gravlax”, czyli fosos marynowany z
koprem, podany ze stodkim sosem
musztardowym
¢ pasztet z dziczyzny z suszona zurawing
o satatka ziemniaczana z wedzong makrelg
* satatka z pfatkami kaczej piersi z
marynowana gruszkg
+ satatka z pieczonych zimowych warzyw
° wytrawna tarta odwracana z
karmelizowang cykoria
*  mus z watrobki drobiowej na koniaku
z galaretka jabtkowa
¢+ wytrawne muffiny marchewkowe
z owczym serem, orzechami wloskimi
i suszong zurawing
«  talarki z pumpernikla z pieczonymi
burakami i kremem z sera camembert
+ weganski ,smalec” z biatej fasoli z
suszong sliwka i majeranklem
. Eo’rggsek 2 naszej wedzarni z domowg
onfitura z zurawin
* terrina z indyka z-porem L
* tatar wotowy z grzybkam| ogorkiem,
cebulq i jajkiem przepiorczym
¢+ ,tatar” z buraka z pestkami granatu
i kremowym kozim serem
* kaszubska okrasa z gesi z czosnkiem
i maJeranklem/ Domowe marynaty/
Roznorodne pieczywo (m.in. chleb na
zakwasie naszego wypieku)
 safatka z rostbefem, domowga
marynowana dynig i sosem
musztardowym

www.restauracjatabun.pl

Kl TabunRestauracja




